o= PO DF POLLENCA

UNSER BUFFET BIETET EINE
AUSWAHL AN SALATEN,
ANTIPASTI UND DESSERTS

SALATE
UND VORSPEISEN

CAPRESE-SALAT ) .
Tomaten mit Biiffelmozzarella, Basilikum-Pesto,

Kapern und sclzwarzen O/iven

MEXIKANISCHER SALAT &
Mit ][rittiertem Maisf/aa/en, Fe/c[sa/at, Guacamo/e,
Grillhéhnchen, Pico de Gallo-SofSe, Jalapeiios, Koriander
und einer Vinaigrette aus su'fgem und chzar][em Chily

GEMUSECREMESUPPE MIT SAISONGEMUSE
Dazu eine Beilage aus den jeweiligen Zutaten

g
und Knoblauch-Petersilien-Croatons $§ m Tw@

PAD THAL % W & 2.6

Sautierte Reisnudel mit Garnelen, Sojabohnensprossen,
Gemiise und Erdniissen, Sojaso,/ge, sii_/gem Chil;,
Sesamél und Schnittlauch

MALLORQUINISCHER ,FRITO’
VOM SCHWEIN &
mit frischem Fenchel, Friihlingszwiebeln,
jungem Knoblauch und Kartoffeln

KNUSPRIG GEBRATENER FISCH
UND KRUSTENTIERE @ %0
Mit buntem Gemiise in Marinara-Soﬂe
auf Wasabi-Mayonnaise

HAUPTGERICHTE

GEMISCHTE PAELLA @ % 7.0
Mit einem ,,So][rito" aus Schweine-, und Halmerf/eisclz,
Tintenfisch mit Garnelen, Miesmuscheln
und Salmorreta-Paste

BARSCHFILET NACH MULLERIN-ART
MIT KRAUTERN

au][ Lnusprigem Wok-Gemiise

und Risolée-Kartoffeln §§ &Y ,b

GEGRILLTESSFILET VON DER

MITTELMEERBRASSE @& @ 0.5

Mit einer cremigen AusternsofSe, gewiirzten Kartoffelspalten,
dazu gratinierte Zucchini mit Clzampignons und Mahén-Kase

GEBRATENE HAHNCHENBRUST [ (& .0
Auf Gemiisecurry, Basmatireis, Cajun-SofSe

und gerdsteten Cashewniissen

ENTRECOTE VOM HOLZKOHLENGRILL
Mit Sa/zf/ocken und Sauce béarnaise, Zzausgemaclzten
Pommes frites, Viclzy-Karotten und griinen Bohnen

mit Knoblauch m ,@

UNSERE SUSSSPEISEN

SCHOKO-WINDBEUTEL @ 0 .5
Salmige Karame//creme, Zzei/ge SCZZOLO/GJQTZSO/Z@

nd Concassé aus gerdsteten Haseliissen

UNSER TIRAMISU ¥ @ 0.5
Mit Kaffee-Eﬁs und Sclzoko/aa/enknusper

FRUCHT-COMBO &
Me/one, Mcmgo und Em%eeren, Zitronensorlaet

una[ Orangenzesten

KASEPLATTE % .5
Zfegenkdseta/er, mittelalter Mahén-Kese und Emmenta/er,
P][irsiclzkon][itiire, rosa Trauben und Kréuterkrecker

EIS UND SORBETS NACH WAHL @ 0.5
Mit Toppings und knusprigen Garnierungen

SUSSWEINE b

ROVER - 19,95 €/¢

BODEGAS RIBAS - Moscatell

DOLC DE SA VALL - 12,85 €/¢

MIQUEL GELABERT - Moscatell

V1 DE GEL DE GRAMONA - 1845 €/*
GRAMONA - Riesling

MuwSt inbegriffen

Allergene
¥ @0 & © W

Gluten Eier Fisch Weichtiere Crustaceans
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Milch Sellerie  Sesam Nisse Frdniisse

S <« 1 b

Soja Lupine Senf Sulfite



