
Unser Buffet bietet eine 
Auswahl an Salaten, 

Antipasti und Desserts

MwSt inbegriffen

Salate 
und Vorspeisen

Caprese-Salat     
Tomaten mit Büffelmozzarella, Basilikum-Pesto, 

Kapern und schwarzen Oliven

Mexikanischer Salat  
 Mit frittiertem Maisfladen, Feldsalat, Guacamole, 

Grillhähnchen, Pico de Gallo-Soße, Jalapeños, Koriander 
und einer Vinaigrette aus süßem und scharfem Chili

Gemüsecremesuppe mit Saisongemüse
Dazu eine Beilage aus den jeweiligen Zutaten 

und Knoblauch-Petersilien-Croûtons         

Pad Thai         
Sautierte Reisnudeln mit Garnelen, Sojabohnensprossen, 

Gemüse und Erdnüssen, Sojasoße, süßem Chili, 
Sesamöl und Schnittlauch

Mallorquinischer „frito” 
vom schwein 

mit frischem Fenchel, Frühlingszwiebeln, 
jungem Knoblauch und Kartoffeln

Knusprig gebratener Fisch 
und Krustentiere      

Mit buntem Gemüse in Marinara-Soße 
auf Wasabi-Mayonnaise

Hauptgerichte
Gemischte Paella      

Mit einem „Sofrito“ aus Schweine-, und Hühnerfleisch, 
Tintenfisch mit Garnelen, Miesmuscheln 

und Salmorreta-Paste 

Barschfilet nach müllerin-art 
mit kräutern

auf knusprigem Wok-Gemüse 
und Risolée-Kartoffeln        

GegrilltessFilet von der 
Mittelmeerbrasse       

Mit einer cremigen Austernsoße, gewürzten Kartoffelspalten, 
dazu gratinierte Zucchini mit Champignons und Mahón-Käse

Gebratene Hähnchenbrust      
Auf Gemüsecurry, Basmatireis, Cajun-Soße 

und gerösteten Cashewnüssen

Entrecôte vom Holzkohlengrill
Mit Salzflocken und Sauce béarnaise, hausgemachten 
Pommes frites, Vichy-Karotten und grünen Bohnen 

mit Knoblauch     

Unsere Süßspeisen
Schoko-Windbeutel         
Sahnige Karamellcreme, heiße Schokoladensoße 

nd Concassé aus gerösteten Haselnüssen

Unser Tiramisu       
Mit Kaffee-Eis und Schokoladenknusper

Frucht-Combo  
Melone, Mango und Erdbeeren, Zitronensorbet 

und Orangenzesten

Käseplatte     
Ziegenkäsetaler, mittelalter Mahón-Käse und Emmentaler, 

Pfirsichkonfitüre, rosa Trauben und Kräuterkräcker

Eis und Sorbets nach Wahl      
Mit Toppings und knusprigen Garnierungen

Süßweine   
Rover  -  19,95 €/ 
BODEGAS RIBAS  ·  Moscatell

Dolç de sa Vall  -  12,85 €/ 
MIQUEL GELABERT  ·  Moscatell

Vi de Gel de Gramona  -  18,45 €/ 
GRAMONA  ·  Riesling
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