= PIRT OF POLLENEA

UNSER BUFFET BIETET EINE
AUSWAHL AN SALATEN,
ANTIPASTI UND DESSERTS

Q/ALATE
UND VORSPEISEN

POLLENSA-SALAT (} b .o
Mesc/un-Sa/at, Tomaten, griine Paprfka, rote Zwielve/n,

Tlmn][isclz, Oliven und Kapern,
dazu eine Schnittlauch-Vinaigrette und gersstete Mandeln

TROPISCHER SALAT .5
Garnelen, Avocado, Ananas, Mango, Mesclun-Salat
und lila Chicorée, dazu eine Zitrus-Vinaigrette
mit Limette, Orange und Koriander

KARTOFFEL-LAUCH-CREMESUPPE
mit konfierten kleinen Kart_offe/kuge/n
und Rote-Beete-Chips m ? w@

FISCH- UND MEERESFRUCHTE-KRAPFEN
Brandteig, Minze, Limette und Ingwe ?ufFe/aisa/at, Wakame
und sonnengetrockneten Tomaten ¥ C Q(;@ m W@

9

PILZ-RAVIOLI IN SAHNESOSSE, ¥ @ .o
dazu gelzolve/ter Mahon-dee, Trﬁffe/aroma und Ruco/a

MIESMUSCHELN IN WEISSWEIN € .5
Dazu Tomatensoﬂe mit Friih/ingsknola/auclz,

Gemiise zma7 Kréutern

HAUPTGERICHTE

MEDITERRANER WOK & @ .5
Sautierte Garnelen, Tintenfisch, Sepia

und Venusmuscheln mit Reisnudeln und knackigem Gemiise

SEEHECHTFILET IN GRUNER SOSSE
Mit Venusmuscheln, Fondant-Kartoffe/n

umj][risclzem Gemiise §§ Q( w ? ,b

LACHSRUCKEN AUF AMERIKANISCHE ART
(GARNELENSOSSE) @ [ @ .0

mit Quinoa, sautiertem Gemiise und gebratene Banane

GESCHMORTE LAMMKEULE MIT ROSMARIN
Rustikale Kartoffeln, provenza/fscize Tomaten

0

und Paa]rén—Papri/ea ¥ ,b

SCHWEINEFILET-MEDAILLONS () b

Serviert mit B/umenkolz/gmtin mit Sauce Mornay,

Beckerin-Kartoffel, grinem Spargel, glasierten Babyzwiebeln
und einer Siifwein-Demi-Glace

UNSERE SUSSSPEISEN

COULANT MIT DUNKLER
ZARTBITTERSCHOKOLADE % @ ) 0.0

Creme ang/aise, Pistazieneis und Orangen]enusper

EISBECHER ,ILLA DOR" @ .o
Vanilleeis, Kaffee-Mousse mit Whiskysahne und
Schokoladenerde

OBSTSALAT MIT FRISCHEN WALDBEEREN
Himbeersorbet und MinzsofSe ,b

KASEPLATTE % f (b.b
Mittelalter ma//orquinisclzer Kise, Blauschimmelkdse
und hollindischer Gouda, dazu P][/aumenmarme/aale,

gerdstete Mandeln und Focaccia-Kekse

EIS UND SORBETS NACH WAHL ¥ @ 0 .b
Mit Toppings und knusprigen Garnierungen

SUSSWEINE .»

ROVER - 19,95 €/¢

BODEGAS RIBAS - Moscatell

DOLC DE SA VALL - 12,85 €/*

MIQUEL GELABERT - Moscatell

VI DE GEL DE GRAMONA - 1845 €/t
GRAMONA - Ries]ing

MuwSt inbegriffen

Allergene
¥ 0 & @ @

Gluten Eier Fisch Weichtiere Crustaceans

P T v o 8§

Milch Sellerie Sesam Niisse  Erdniisse

s < vV b

Soja Lupine Senf Sulfite



