o= PO DF POLLENCA

UNSER BUFFET BIETET EINE
AUSWAHL AN SALATEN,
ANTIPASTI UND DESSERTS

KALTE UND WARME
ORSPEISEN

CAPRESE-SALAT [ .
Tomaten mit Biiffelmozzarella, Basilikum-Pesto,

Kapern und sclzwarzen O/iven

SUDSTAATEN-SALAT £ b
Gebratener Maisﬂac]en, Fe/a[sa/at, Guacama/e, Rduclzerto][u,
Pico de Gallo-SofSe, Jalaperios, Koriander
und eine Vinaigrette aus sii/gem und schar][em Chily

GEMUSECREMESUPPE MIT SAISONGEMUSE
Dazu eine Beilage aus den jeweiligen Zutaten

.
und Knoblauch-Petersilien-Croatons §? m ? Wb

VEGETARISCHES PAD THAL W @ & 2 .b

Sautierte Reisnudeln mit veganem Fleisch,

Sojalaolmensprossen, Gemiise und Era/nb'issen,

Sojasofie, siiflem Chili, Sesams! und Schnittlauch

VEGETARISCHE GEMUSEPFANNE D ® ,b
mit ][risclzem Fenclze/, Papri/ea, Tomaten,
Friihlingszwiebel, jungem Knoblauch und Kartoffeln

KNUSPRIG GEBRATENES BUNTES GEMUSE
Mit siiffem papri]ea und Ingwer ;Ju][einem Bett
aus Wasabi-Mayonnaise 3 (@ ,@

HAUPTGERICHTE

VEGETARISCHE PAELLA &

Mit einem ,,So][rfto“ aus gelwatenem Gemiise,

Spinat, Sparge/ und Salmorreta-Paste

GEGRILLTER SEITAN-WURFEL (.5

Au ][ Gemiisecurry, Basmatireis

und geZJmtenen Cashewniissen

DUO AUS WEISSEM UND GRUNEM SPARGEL
Au][ Rote-Bete-Parmentier, dazu Zzo//dna[_iscke So_/;e
und gebratene Kirschtomaten (@ m,b

GEBRATENER BELGISCHER CHICOREE
Mit Teriyaki-Sofe, sautierteom Gemiise
und ]enusprigen Reisnudeln ¥ Q@ﬁ ,@

UNSERE SUSSSPEISEN

SCHOKO-WINDBEUTEL £ @ 0 (.5
Salmige Karamellcreme, Zzei/ge Sclzoko/aa’enso/ge

nd Concassé aus gerdsteten Haseliissen

UNSER TIRAMISU ¥ @ 0.5
Mit Kaffee-Fis und Schokoladenknusper

FRUCHT-COMBO .5
Me/one, Mango und Era’ljeeren, Zitronensorbet

una’ Orangenzesten

KASEPLATTE % .5
Ziegenkdsetaler, mittelalter Mahén-Kéase und Emmentaler,
Pfirsichkonfitiire, rosa Trauben und Krauterkrdcker

EIS UND SORBETS NACH WAHL @ 0.5
Mit Toppings und knusprigen Garnierungen

SUSSWEINE b

ROVER - 19,95 €/

BODEGAS RIBAS - Moscatell

DOLC DE SA VALL - 12,85 €/t

MIQUEL GELABERT - Moscatell

VI DE GEL DE GRAMONA - 18,45 €/*
GRAMONA - Riesling

MuwSt inbegriffen

Allerg’ene
8 0 & @ %

Gluten Eier Fisch Weichtiere Crustaceans

P T vV 6 8§

Milch Sellerie Sesam Nisse FErdniisse

s < ' b

Soja Lupine Senf Sulfite



