o= PO DF POLLENCA

UNSER BUFFET BIETET EINE
AUSWAHL AN SALATEN,
ANTIPASTI UND DESSERTS

Q/ALATE
UND VORSPEISEN

[BERISCHER SALAT f 0.0
Mit Ibérico-Schinken, Cantaloupe-Melone, Minze
und frittierten Walniissen dazu eine Reduktion

aus Balsamico-Essig und nativem Olivens! extra

BOWL MIT MARINIERTEM LACHS @4 & W
dazu Wakame, Ea’amame, Mango, Raa’iescken,
Gurken und Avocado

”

MALLORQUINISCHE “SOPAS

FEine typische regionale Suppe
aus frischem Gemiise und Brotscheibchen

\¢
¥

WILDPILZ-RISOTTO [ .o
Mit Trdffe/aroma, knusprfgem Parmesan
und Balyy Lea][-Sa/at

AUBERGINEN-PARMIGIANA, g? ﬂ Qb
gratiniert mit Mozzarella, dazu eine SofSe

aus ge[;ratenen Tomaten, Oregano und Sa/az‘[aouquet

KNUSPRIGE GARNELENPFAN‘NI_(UCHEN
Mit Maispiiree, gebratenem Gemiise g? m - ,_b
und Rucola mit Dressing

HAUPTGERICHTE

SPINAT-RICOTTA-RAVIOLI

mit einer So_/ge aus Oregano, getrockneten Tomaten, Ruco/a,

. . ’ a
Pmlenkernen una’ Parmesan/edse %Ig O m ,b

GEBRATENES SACKBRASSENFILET
IN EINER KRUSTE AUS T’HYMIAN UND
GEREIFTEM KASE @&} .b
Erlasencreme, gelaratene Rote-Beete
und Zucchini-Spaghetti mit Avocado

KABELJAU-MEDAILLONS
AUF MALLORQUINISCHE ART g? & O w@
Dazu neue Kartoffeln, Spinat mit Rosinen und Pinienkernen,
Sobrasada-Melasse und knusprige Ensaimada

CONFIERTES SPANFERKEL
MIT APFELKOMPOTT &
Serviert ohne Knochen, mit Bratkartoffeln

und einer Ratatouille aus Saisongemiise

GESCHMORTE TRUTHAHN-BALLOTINE
MIT ORANGE ¥ £ &
Mit gebratenem Polentariegel, locker-cremigem Kartoffelpiiree,

Tomaten-Concassé una/ sautierten Ea[amame mit

Friilz/ingszwiebe/n

UNSERE SUSSSPEISEN

,GATO-MANDELKUCHEN @8 ® .0
Nougatcreme, Karamelleis und Zzei/ge Sclzo]eo/aa/ensafge

WARMER BROWNIE & @ 0 .5
Mit karamellisierten Wa/niissen, Mandeleis
und Hase/nuﬂsofge

FLAMBIERTES ANANAS—CARPACCIQ
Mit Orangenlikér, Fruchthallchen und Kokoseis ® m Wb

KASEPLATTE ¥ f§
Manchego-Kése mit schwarzer Rinde, deutscher
Blauschimmelkase, gereifter Mahén-Kase, Feigenkonfitiire,
saurer Apfel und Toast

EIS UND SORBETS NACH WAHL 305 ® D,@
Mit Toppings und knusprigen Garnierungen

SUSSWEINE b

ROVER - 19,95 €/¢

BODEGAS RIBAS - Moscatell

DOLC DE SA VALL - 12,85 €/¢

MIQUEL GELABERT - Moscatell

VI DE GEL DE GRAMONA - 18,45 €/t
GRAMONA - Riesling

IVA incluido

A”erg’ene
¥ 0 & @ %

Gluten Eier Fisch Weichtiere Crustaceans

P T v & 8§

Milch Sellerie Sesam Nisse FErdniisse

2

Soja Lupine Senf Sulfite



