


I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

V o r s p e i s e n

Garnelen-Carpaccio
mit Foie gras und einer Minz-Vinaigrette   

25,00 €

Rote-Bete-Gazpacho
mit Joghurt-Schaum und Basilikumöl    

18,00 €

Tatar aus zweierlei Lachs 
mit Mango mit grünem Apfel und Ingwer       

26,00 €

Burrata
zubereitet mit Sommertrüffel, frittierten Artischocken 

und knusprigem Parmesan    
22,00 €

Ceviche vom Adlerfisch
mit Garnelen, Habanero-Chili und Kokosmilch    

23,00 €

Ibérico-Schinken-Kroketten 
mit Melone, Minze und einer Emulsion aus Piquillo-Paprika      

21,00 € 

Carpaccio vom Rind 
mit Käsecreme, Rosmarinöl, Sóller-Orangen und gereiftem Käse     

25,00 €

Ibérico-Schinkenplatte 
mit Kristallbrot, „Ramellet“-Tomaten und mallorquinischen Oliven    

25,00 €

Gluten MilchEier Fisch CrustaceansWeichtiere Soja SulfiteSenfNüsse ErdnüsseSellerie Sesam Lupine

Allergene

 MwSt inbegriffen



I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

F i s c h g e r i c h t e

Gegrillter Tintenfisch, 
mit Süßkartoffel-Parmentier und Kochbananenchips     

34,00 €

Bei Niedrigtemperatur gegarter Kabeljau
mit zweierlei Knoblauch-Texturen auf einem Bett 
aus Zitrus-Rotkohl und Thai-Karotten     

34,00 €

Wolfsbarschfilet vom Grill
Erbsen und Waldpilze in Sahnesauce    

35,00 €

Steinbuttfilet in Zitruskruste und gereiftem Käse
Süßkartoffel, frisches Gemüse und ein Cracker aus nativem Olivenöl    

34,00 €

Gluten MilchEier Fisch CrustaceansWeichtiere Soja SulfiteSenfNüsse ErdnüsseSellerie Sesam Lupine

Allergene

 MwSt inbegriffen



I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

F l e i s c h g e r i c h t e

Entrecôte vom Black Angus-Rind   
vom Holzkohlegrill, serviert mit sautiertem Gemüse, 

Kartoffelgratin sowie grüner Pfeffersauce und Sauce Béarnaise    
36,00 €

Lammkoteletts
mit Pistazienpanade auf einem Bett 

aus Knollensellerie und Babykarotten      
36,00 €

Rinderfilet 
Mit Foie gras und Portweinsauce, Kartoffelgratin 

und sautiertem Gemüse   
36,00 €

“Pluma” (Rückendeckel) vom Ibérico-Schwein,
zubereitet auf dem Holzkohlengrill, dazu Pommes frites nach mallorquinischer Art   

36,00 €

Gluten MilchEier Fisch CrustaceansWeichtiere Soja SulfiteSenfNüsse ErdnüsseSellerie Sesam Lupine

Allergene

 MwSt inbegriffen



I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

E m p f e h l u n g e n

Hummerragout   
Minimum 2 Personen  

Preis pro Person (MPR)

Gebratener Hummer 
mit Ei, Zwiebeln und hausgemachten Pommes frites    

(MPR)

Wolfsbarsch in Salzmantel 
serviert mit Kartoffelgratin und sautiertem Gemüse         

Für 2 Personen - (p.P.) 37,00 €

Chateaubriand 
serviert mit Kartoffelgratin und sautiertem Gemüse     

Für 2 Personen - (p.P.) 39,00 €

Waldpilz-Risotto  
mit Trüffeln, Rucola, Parmesan und nativem Olivenöl extra    

28,00 €

Auberginen à la Parmigiana  
Serviert mit Saisongemüse aus dem Wok 

und einem Dressing aus grünen Spargeln     
26,00 €

Auf dem Holzkohlengrill 
zubereitetes Tomahawk-Steak vom Rind,  

dazu Pommes frites nach mallorquinischer Art    
Für 2 Personen - 82,00 €

Gluten MilchEier Fisch CrustaceansWeichtiere Soja SulfiteSenfNüsse ErdnüsseSellerie Sesam Lupine

Allergene

 MwSt inbegriffen



I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

h a u s g e m a c h t 
n a c h s p e i s e n

Kakao-köstlichkeiten 
Ein Tribut an den Kakao mit verschiedenen         

11,00 €

Käsekuchen
mit Joghurt-Eis, Waldbeeren und Erdbeer-Coulis         

11,00 €

Creme aus karamellisierten Zitronen 
auf Zimtstreuseln, 

serviert mit Himbeeren und Pistazienbiskuit        
11,00 €

Unser Dessert-Menü 
Eine Auswahl hausgemachter Nachspeisen zum Teilen     

21,00 €

Obstsalat 
mit Saisonobst und Himbeer-Sorbet       

9,50 €

Eiscreme und Sorbets 
mit Toppings und Soßen       

9,40 €

Gluten MilchEier Fisch CrustaceansWeichtiere Soja SulfiteSenfNüsse ErdnüsseSellerie Sesam Lupine

Allergene

 MwSt inbegriffen


