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Vorspeisen

Andalusisches ,,Gazpacho (X 5) 9,20¢
Kalte Suppe aus Tomaten, griiner Paprika, Gurke, Zwiebel,

Knoblauch und rustikalem Brot mit Virgen Extra-Olivenol,

garniert mit ihren Zutaten

Leichte Pilzcremesuppe Q0 12,50¢
Mit 100 % veganem ,,Fleisch® aus Hii]seqfriichten und Erbsenprotein,
Triiffel und wilden Pilzen

Blitterteig-Tartelette 00 11,60¢
Mit Spinat, Lauch, roter Zwiebel, Feta-Kdse, Piquillo-Paprika,
pochiertem Ei und Olivenol

Salate
Caesar-Salat @ @ O & 14,25¢

Mit knusprigem veganem ,,Hithnchen® aus Sojaprotein und Gewiirzen,
Salatsprossen, gerostetem Brot, Cherrytomaten und Parmesansplittern

Tataki aus gegrillter Avocado (%] 13,25¢
Auf Kiirbis-Hummus, gebratenen weiffen Spargelspitzen und Pico

de Gallo

Unsere Hauptgerlchte

Reis mit Gemiise der Saison und mallorquinischen Aromen (22 16,25¢

Traditionelles Soﬁrritto, Artischocken, griiner Spargel, Blumenkohl,
wilde Pilze, Kiirbis und unsere Gewiirze fiir mallorquinischen Briihreis
(Arros brut)

Penne Bolognese Qe 14,50¢
Sqffritto aus Gemiise der Saison, 100 % veganes ,,Fleisch” aus
Hﬁ]selyrriichten und Erbsenprotein, Tomatensofe und friscbe Krauter

Nachspeisen

Eis und sorbets (2 Eiskugeln) @ 4,95¢
Saisonale Obstplatte 5,40€
Créme brilée @ O © 7,05¢
Mit karamellisiertem Zucker

Apfel-Tatin 200 7,15¢
Mit Vanilleeis

Hausgemachter Kasekuchen P00 7,30¢
Mit Waldbeeren und kdse Eis

Zartbitterschokoladen-coulant @ @ © 7,30¢

Mit warmer Schokoladensofe, Vanilleeis und Chantilly-Schaum
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ENTHALT KRUSTENTIERE EIER FISCH ERDNUSSE SOJA MILCHPRODUKTE
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