&  EMPFEHLUNGEN

MIESMUSCHELN IN MARINARA-SOSSE @ .0
MIESMUSCHELN IN MARINARA-SOSSE MIT JUNGEM KNOBLAUCH,
ZWIEBELN, PAPRIKA, TOMATEN UND FRISCHEN KRAUTERN,
WEISSWEIN UND S{JSSEM PAPRIKA - 17,10€

ROTE RIESENGARNELEN
IN SCHARFER KNOBLAUCHSSOSSE * & .0
SAUTIERT MIT OLIVENOL, KNOBLAUCH, PAPRIKA
UND PETERSILIE, SERVIERT MIT LANDBROT-TOAST - 20,35€

GEMISCHTE PAELLA @ & 7.0
MIT EINEM SOFRITO AUS TINTENFISCH, HKHNCHEN-
UND SCHWEINEFLEISCH, RIESENGARNELEN, KATSERGRANAT,
VENUS- UND MIESMUSCHELN - P.P 24,15€

MEERESFRUCHTE-PAELLA © % 7.0
MIT SEPIA, TINTENFISCH, KATSERGRANATEN,
GARNELEN, VENUSMUSCHELN, RIESENGARNELEN
UND MIESMUSCHELN - P.P 33,25€

TAGLIATELLE MIT RUCOLA-PESTO
UND IBXRICO-SCHINKEN ¥ @.0
SAUTIERTE NUDELN MIT RUCOLA-PESTO

UND FRISCHEM RUCOLA, KNUSPRIGEM IBEHICO—SCHINKEN,

PINIENKERNEN, GEREIFTEM KASE
UND SONNENGETROCKNETEN TOMATEN - 188 €
(STE XKONNEN AUCH GLUTENFREIE NUDELN BESTELLEN)

ENTRECOTE .
VOM BLACK ANGUS-RIND (ZERTIFIZIERT) ! .0
GEGRILLT MIT ,D'ES TRENC"-KRAUTERSALZ,
HAUSGEMACHTEN POMMES FRITES
UND SAUTIERTEM GEMUSE - 30,35€

GEGRILLTE LACHSFILETS
MIT EINER ZITRUS-VINAIGRETTE, ®.b
DAZU SALAT UND HAUSGEMACHTEN POMMES FRITES - 25,95€

GEBRATENE WOLFSBARSCH-ROULADE
MIT LIMONEN-AIOLI & 0.5
AUF IM WOK KNUSPRIG ZUBEREITETEM GEMUSE
UND GEKOCHTEN KARTOFFELN - 24,55€
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