
Unser Buffet bietet eine 
Auswahl an Salaten, 

Antipasti und Desserts

 MwSt inbegriffen

Salate 
und Vorspeisen

Andalusischer gazpacho        
serviert mit einer Beilage 

aus seinen Zutaten und Croutons

Norwegischer Salat  
Mesclun-Salat, Räucherlachs, Kirschtomaten, Avocado, 

Orange, rosa Grapefruit und eine Zitronen-Dill-Vinaigrette

Blumenkohl-Cremesuppe 
mit Safran,       

Confierten Birnen und Knoblauch-Petersilien-Croûtons

Rote Riesengarnelen mit Knoblauch 
Sautiert mit Knoblauch, Chili, Paprika    

und dazu geröstetes Brot

Trio hausgemachter Kroketten 
Mit Waldpilzen, Serrano-Schinken und Tintenfisch, serviert 

mit einer Piquillo- Paprika-Emulsion 
und knusprigen Zwiebeln       

Eier auf mallorquinische art,     
im Pfännchen mit einer Soße aus Zwiebeln, 
Tomaten, Sobrasada-Wurst und Oregano

Hauptspeisen
Würziges Kürbis-Risotto   
mit cremigem Frischkäse, Parmesan und Rucola

Schwertfisch in einer 
Kräuter-Velouté

Mit einer feinen Sosse aus Basilikum, Petersilie und Minze, 
Selleriepüree, mit Gewürzen sautiertem Kürbis 

und Zitronen-Knusper      

Gegrilltes Wolfsbarschfilet    
Auf einem Bett aus mallorquinischem Tumbet,

warmer Gewürzessig-Vinaigrette und gebratenen Reisnudeln 

Lende mit Kohl    
Ein typisch mallorquinisches Rezept mit Schweinefleisch, 
Weißkohl, Sobrasada und Butifarrón und geschmort mit 

Rosinen, Pinienkernen und Majoran

Gebratene Putenbrust    
Tatin mit getrockneten Aprikosen in Muskateller-Soße, 

dazu Kartoffelpüree, Honig-Erbsen und Ingwersaft

Unsere Süßspeisen
Knusprige „Ensaimada“     

Serviert mit Vanillesoße mit einem Schuss altem Rum, 
Feigen in Sirup, Baileys-Eiscreme und Schokoladenerde

Mousse aus Zartbitterschokolade
serviert mit Pistaziencreme,         

Karamelleis und einem Zimtkeks

Trio frischer Früchte 
Orange, Kiwi und Ananas, dazu Mandarinensorbet 

und kandierte Heidelbeeren

Käseplatte    
Geräucherter Mahón-Käse, Brie und mittelalter Manchego,

Quittengelée, Datteln und Thymian-Kräcker

Eis und Sorbets nach Wahl     
mit Toppings und knusprigen Garnierungen

Süßweine   
Rover  -  19,95 €/ 
BODEGAS RIBAS  ·  Moscatell

Dolç de sa Vall  -  12,85 €/ 
MIQUEL GELABERT  ·  Moscatell

Vi de Gel de Gramona  -  18,45 €/ 
GRAMONA  ·  Riesling
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