= PIRT OF POLLENEA

UNSER BUFFET BIETET EINE
AUSWAHL AN SALATEN,
ANTIPASTI UND DESSERTS

SALATE
UND VORSPEISEN

ANDALUSISCHER GAZPACHO ¥ @& .b

serviert mit einer Beilage

aus seinen Zutaten unJ Croutons

NORWEGISCHER SALAT @b
Mesc/un-Sa/at, Rducher/aclzs, K’rschtomaten, Avocaa]o,
Orange, rosa Grapefruit und eine Zitronen-Dill-Vinaigrette

BLUMENKOHL'CREMESUPPE
MIT SAFRAN, ¥ 07 .5
Confierten Birnen und Knoblauch-Petersilien-Crotitons

ROTE RIESENGARNELEN MIT K[\OIOBLAUCH
Sautiert mit Knoblauch, Chil;, Paprika ¥ ,@
und dazu gerdstetes Brot

TRIO HAUSGEMACHTER KROKETTEN
Mit Waldpilzen, Serrano-Schinken und Tintenfisch, serviert
mit einer Piquillo- Paprika-Emulsion

und Lnusprigen Zwiebeln g? Oﬂ @ ,@

EIER AUF MALLORQUINISCHE ART, ¥ @ .b
im Pfinnchen mit einer SofSe aus Zwiebeln,
Tomaten, Sobrasada- Wurst und Oregano

HAUPTSPEISEN

WURZIGES KURBIS-RISOTTO () .5»

mit cremigem Frischkése, Parmesan und Rucola

SCHWERTFISCH IN EINER
KRAUTER-VELOUTE
Mit einer ][einen Sosse aus Basi/ikum, Petersilie und Minze,

Selleriepiiree, mit Gewiirzen sautiertem Kiirbis

und Zitronen-Knusper §§ & ? 'b

GEGRILLTES WOLFSBARSCHFILET 4« b
Auf einem Bett aus mallorquinischem Tumbet,

warmer Gewiirzessig-Vinaigrette und gebratenen Reisnudeln

LENDE MIT KOHL ¥ (.5
Fin typisch mallorquinisches Rezept mit Schweinefleisch,
Weiﬂkolz/, Sobrasada und Buti]farrén und gesclzmort mit

Rosinen, Pinienkernen und Majoran

GEBRATENE PUTENBRUST ¥ .5
Tatin mit getrockneten Aprikosen in Muskateller-SofSe,
dazu Kartoffelpiiree, Honig-Erbsen und Ingwersaft

UNSERE SUSSSPEISEN

KNUSPRIGE ,ENSAIMADA" @ 0.5
Serviert mit Vam'//eso/ge mit einem Schuss altem Rum,

Feigen in Sirup, Baileys-Eiscreme und Schokoladenerde

MOUSSE AUS ZARTBITTERSCHOKOLADE

) -
serviert mit Pistaziencreme, 3 0 m _@ (@
Karamelleis und einem Zimtkeks

TRIO FRISCHER FRUCHTE ,b
Orange, Kiwi und Ananas, dazu Mandarinensorbet
und kandierte Heidelbeeren

KASEPLATTE i b
Gerducherter Malzén—dee, Brie und mittelalter Manclzego,
Quittengelée, Datteln und Thymian-Krecker

EIS UND SORBETS NACH WAHL $@0 b
mit Toppings und Lnusprigen Garnierungen

SUSSWEINE .

ROVER - 19,95 €/¢

BODEGAS RIBAS - Moscatell

DOLC DE SA VALL - 12,85 €/

MIQUEL GELABERT - Moscatell

V1 DE GEL DE GRAMONA - 1845 €/*
GRAMONA - Riesling

MuwSt inbegriffen

A“ergene
8 0 & ¥ W

Gluten Eier Fisch Weichtiere Crustaceans

P T v o 8§

Milch Sellerie Sesam Niisse  Erdniisse

s T 1 b

Soja Lupine Senf Sulfite



