= PIRT OF POLLENEA

UNSER BUFFET BIETET EINE
AUSWAHL AN SALATEN,
ANTIPASTI UND DESSERTS

Q/ALATE
UND VORSPEISEN

MEDITERRANER SALAT @ "
Verschiedene B/attsa/ate, Tomaten, leunfisch, Sarale//en,
Gurken, griine Bohnen und gekoclzte Kartoffe/n mit einer

Senfvinaigrette und Hssiggurken

TRAMUNTANA-SALAT [ @ .o
Gratiniertes Ziegenkdsemea/ai//on auf Mesclun-Salat mit 5
verschiedenen B/attsa/aten, dazu Rolz-kosf, rote Friichte
und eine Vinaigrette aus Birne, Honig und Walniissen

WEISSE SPARGELCREMESUPPE | .5

Mit gebratenen Spargelspitzen
und /enusprigen Scl;inkenstreifen

THUNFISCH-TATAR @& @ .5
Zubereitet mit einer Soﬂe aus Austern und sclzar][em
Chil, Frl’ilz/ingszwiebe/n und Kornertoast

BRIE-HAPPCHEN ¥ &
Im Tempummante/ und serviert

auf einem frischen Salat mit Himbeervinaigrette

BOUILLABAISSE NACH
ART DER BALEAREN ¥ @& @ 7.0
Mit Fe/sen][isclzen, Garne/en, c]azu Lnusprige Toastsclzeiben

HAUPTGERICHTE

OFENGEGARTE MEERESFRUCHTE-PAELLA

Mit einem ,,So][rfto” aus gebmtenem @ @ ? ,b
E’ntenﬁsclz, Garne/en, Miesmusclze/n, Calamari und Gemiise,
serviert mit Zitrone und griinem Pfeffer

WOLFSBARSCHFILET AUF
MALLORQUINISCHE ART @& [} (b.D
Auf Fondant-Kartoffeln und angerichtet mit Mangold,

Spinat, Rosinen, Pinienkernen und Majoran-Dressing

THUNFISCHFILETS VOM GRILL@& 0V .6
Au][B/umen]eolz/—Parmenﬁer, sautierten Edamame und Kiirlais,

nativem Olivens! extra und gebratenem Reis

TANDOORI-HAHNCHENSPIESS §§ ﬂ ,b
Mit roten Zwiebeln, Speck, Basmatireis, Cajun-SofSe
und einem Ragout aus Waldpilzen

GEBRATENE SCHWEINSHAXE MIT
ROSMARIN UND HONIG !
Auf Kartoffel nach Rioja-Art, Spinat, gebratenen Trauben
und einer leichten Dijon-SenfsofSe

UNSERE SUSSSPEISEN

,CARDENAL DE LLOSETA" ¥ @ 0.
Auf einem Boden aus Baiser, Biskuit und Schlagsahne

und serviert mit roten Friichten und Vanilleeis

PAVE AUS KARAMELLISIERTER
« FRITTIERTER MILCH » ¥ @ 0.5
Serviert auf einem Schokoladen-Brownie mit Stracciatella-Fis
und einem Mandelkeks

CREMIGES SCHOKOLADENDESSERT

Mit Mangosorbet, knusprigen Keksen
i, a
und frischen Friichten % @ m_@

BRATOBST @ [
Gebratene Melone, Ananas, Banane und Erdbeere
mit heifSer SchokoladensofSe und Stracciatella-Eis

EIS UND SORBETS NACH WAHL % @ 0.5
Mit Toppings und knusprigen Garnierungen

SUSSWEINE .

ROVER - 19,50 €/¢

BODEGAS RIBAS - Moscatell

DOLC DE SA VALL - 12,50 €/*

MIQUEL GELABERT - Moscatell

VI DE GEL DE GRAMONA - 17,95 €/*%
GRAMONA - Riesling

MuwSt inéegrif}[en

Allergene
¥ 0 & @ @

Gluten Eier Fisch Weichtiere Crustaceans

P T v o 8§

Milch Sellerie Sesam Niisse  Erdniisse

g <« 1V b

Soja Lupine Senf Sulfite



