
Unser Buffet bietet eine 
Auswahl an Salaten, 

Antipasti und Desserts

 MwSt inbegriffen

Salate 
und Vorspeisen
Mediterraner Salat      

gebratenes Gemüse auf einer Mischung aus Salat, 
Kirschtomaten und einer Vinaigrette 

aus nativem Olivenöl extra und Balsamico-Essig
 

Tramuntana-Salat      
Gratiniertes Ziegenkäsemedaillon auf Mesclun-Salat mit 5 
verschiedenen Blattsalaten, dazu Roh-kost, rote Früchte 
und eine Vinaigrette aus Birne, Honig und Walnüssen

Weiße Spargelcremesuppe     
Mit gebratenen Spargelspitzen 

und knusprigen Schinkenstreifen

Lachs-tatar,       
angerichtet mit Tzatziki-Soße, Schnittlauch 

und gerösteten Körnerbrotscheibchen

Brie-Häppchen     
Im Tempuramantel und serviert 

auf einem frischen Salat mit Himbeervinaigrette

Bouillabaisse nach 
Art der Balearen       

Mit Felsenfischen, Garnelen, dazu knusprige Toastscheiben

Hauptgerichte
Ofengegarte Meeresfrüchte-Paella

Mit einem „Sofrito“ aus gebratenem     
Tintenfisch, Garnelen, Miesmuscheln, Calamari und Gemüse, 

serviert mit Zitrone und grünem Pfeffer

Dampfgegarter barsch      
auf Salzkartoffeln, Gemüse-Chop-Suey 

und Remouladensoße

Kabeljaufilets aus dem ofen       
serviert auf Kartoffeln „à la Importancia“(paniert, frittiert 

und anschließend in einer würzigen Sosse geschmort), 
dazu Tomaten-Concassé und eine warme
Vinaigrette aus mallorquinischen Oliven

Tandoori-Hähnchenspieß     
Mit roten Zwiebeln, Speck, Basmatireis, Cajun-Soße 

und einem Ragout aus Waldpilzen

Gebratene Schweinshaxe mit 
Rosmarin und Honig     

Auf Kartoffeln nach Rioja-Art, Spinat, gebratenen Trauben 
und einer leichten Dijon-Senfsoße

Unsere Süßspeisen
„Cardenal de Lloseta“       

Auf einem Boden aus Baiser, Biskuit und Schlagsahne 
und serviert mit roten Früchten und Vanilleeis

Pavê aus karamellisierter 
« frittierter Milch »       

Serviert auf einem Schokoladen-Brownie mit Stracciatella-Eis 
und einem Mandelkeks

Cremiges Schokoladendessert
Mit Mangosorbet, knusprigen Keksen 

und frischen Früchten       

Bratobst    
Gebratene Melone, Ananas, Banane und Erdbeere 

vom Grill, dazu heiße Schokoladensoße und Erdbeereis

Eis und Sorbets nach Wahl       
Mit Toppings und knusprigen Garnierungen

Süßweine     
Rover  -  19,95 €/ 
BODEGAS RIBAS  ·  Moscatell

Dolç de sa Vall  -  12,85 €/ 
MIQUEL GELABERT  ·  Moscatell

Vi de Gel de Gramona  -  18,45 €/ 
GRAMONA  ·  Riesling
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