
Unser Buffet bietet eine 
Auswahl an Salaten, 

Antipasti und Desserts

 MwSt inbegriffen

Kalte und warme 
Vorspeisen

Andalusischer gazpacho    
serviert mit einer Beilage aus seinen Zutaten und Croutons

Cocktail-Salat 
Mesclun-Salat, Mango, Kirschtomaten, Avocado, Orange, 

rosa Grapefruit und eine Zitronen-Dill-Vinaigrette

Blumenkohlcremesuppe mit safran 
mit konfierten kleinen Kartoffelkugeln 

und Rote-Beete-Chips       

Panierte Zucchinischeiben     
Frittiert mit Panko-Panade, dazu sonnengetrocknete 

Tomaten, italienische Soße und Basi-likum

Pilz-Kroketten      
Serviert mit einer Piquillo-Paprika-Emulsion, 
Agria-Kartoffeln und knusprigen Zwiebeln

Eier auf mallorquinische art
Serviert im pfännchen mit einer soße aus zwiebeln, 

tomaten, tofu und oregano    

Hauptgerichte
Würziges Kürbis-Risotto    
mit cremigem Frischkäse, Parmesan und Rucola 

Gratiniertes mallorquinisches 
tumbet 

aus Kartoffeln, Paprika, Zucchini, Tomaten 
und überbacken mit Mahón-Käse

Gegrilltes Saisongemüse 
Mit geräuchertem Tofu, Salzflocken und einem Öl 

aus frischen Kräutern

Gemüse-Curry   
Mit gebratenem Seitan, Basmatireis und Olivenöl-Kräckern

Unsere Süßspeisen
Knusprige „Ensaimada“     

Serviert mit Vanillesoße mit einem Schuss altem Rum, 
Feigen in Sirup, Baileys-Eiscreme und Schokoladenerde

Mousse aus Zartbitterschokolade
serviert mit Pistaziencreme, Karamelleis 

und einem Zimtkeks     

Trio frischer Früchte 
Orange, Kiwi und Ananas, dazu Mandarinensorbet 

und kandierte Heidelbeeren

Käseplatte   
Geräucherter Mahón-Käse, Brie und mittelalter Manchego,

Quittengelée, Datteln und Thymian-Kräcker

Eis und Sorbets nach Wahl     
mit Toppings und knusprigen Garnierungen

Süßweine  
Rover  -  19,95 €/ 
BODEGAS RIBAS  ·  Moscatell

Dolç de sa Vall  -  12,85 €/ 
MIQUEL GELABERT  ·  Moscatell

Vi de Gel de Gramona  -  18,45 €/ 
GRAMONA  ·  Riesling
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