


I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

Entrantes

Burrata
con puerro y tomatitos cherry confitados, pesto de pistacho 

y parmesano crujiente     
20,25 €

Tataki de atún marinado 
con crujientes de arroz, emulsión de wasabi 

y crema de ajo asado con sésamo        
22,30 €

Ensalada de quinoa de colores 
con aguacate, mango, remolacha, fresas, rabanitos, tomate cherry, 

vvinagreta de balsámico y costrones de pan de centeno   
18,05 €

Tartar de langostino y salmón
condimentado con salsa tzatziki, jengibre, coulis de mango 

y almendra tostada        
23,15 €

Carpaccio de ternera  
con crema de queso, aceite de romero, naranja de Sóller, 

queso curado y rúcula     
22,50 €

Croquetas de jamón ibérico
con melón, hierbabuena y emulsión de pimiento del piquillo      

18,10 €

Tabla de jamón ibérico 
Con pan de cristal, tomate rallado y aceitunas “trencades”   

22,85 €
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I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

P e s c a d o s

Lomo de lubina al grill  
cremoso de guisantes y setas silvestres     

33,30 €

Filete de rodaballo 
en costra de cítricos

boniato rojo, verduras frescas y teja de aceite virgen       
32,55 €

Medallón de rape en su jugo oscuro
envuelto con pistacho y acompañado de parmantier al azafrán 

y bolitas de patata sabrosa        
33,45 €

Bacalao gratinado con alioli de lima
con crema de berenjena asada y miso, espárragos trigueros 

y cebolla encurtida     
31,35 €
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I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

C a r n e s

Entrecot de angus 
al carbón, servido con guarnición del día 

y salsas pimienta verde y bearnesa   
32,25 €

Lechona melosa
sobre chutney de calabaza, cebolla roja encurtida 

y caviar de aceite arbequina    
32,25 €

Solomillo de Ternera
  con foie gras y salsa de Oporto, patatas gratinadas 

y verduras salteadas    
33,30 €

Pluma de cerdo ibérico 
a la parrilla de carbón y acompañada de patatas fritas 

al estilo mallorquín  
32,25€
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I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

S u g e r e n c i a s

Caldereta de langosta 
Mínimo 2 personas        

Precio por persona (S.P.M.) 

Langosta frita
servida con huevo, cebolla y patatas caseras      

(S.P.M.) 

Lubina a la sal  
servida con patatas gratinadas y verduras salteadas      

Para 2 personas - (p.p)  34,35 €

Chateaubriand  
servida con patatas gratinadas y verduras salteadas     

Para 2 personas - (p.p) 36,75 €

Tallarines frutti di mare
pasta con gambas, sepia, mejillones y almejas al azafrán         

26,25 €

Tomahawk de ternera al carbón
acompañada de patatas fritas al estilo mallorquín    

78,00 €
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I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

P o s t r e s  c a s e r o s

Cremoso de limón caramelizado 
sobre crumble de canela 

acompañado de frambuesas y esponja de pistacho        
9,80 €

Delicias de cacao
homenaje al cacao a través de diferentes sabores, 

texturas, y temperaturas        
9,80 €

Tarta de queso 
con salsa de frutos silvestres,

acompañada de helado de almendra        
9,80 €

Tatin de mango y pera
con pistachos, helado de chocolate y aire de licor de naranja       

9,80 €

Degustación de nuestros postres
surtido de nuestros dulces caseros para compartir        

18,80 €

Composición de fruta
con frutas de temporada y sorbete de frambuesa  

8,85 €

Helados y sorbetes
con sus toppings y salsas        

8,85 €
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