


I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

Gluten LácteosHuevo Pescado CrustáceosMoluscos Soja SulfitoMostazaFrutos de  
cáscara

CacahuetesApio Sésamo Altramuces

E n t r a n t e s

Carpaccio de langostino
con foie gras y vinagreta de menta   

25,00 €

Gazpacho de remolacha 
con espuma de yogur y aceite de albahaca      

18,00 €

Tartar de dos salmones  
con mango, manzana verde y jengibre      

26,00 €

Burrata aliñada
con trufa de verano, alcachofa frita y crujiente de parmesano    

22,00 €

Ceviche de corvina    
con gambas, chile habanero y leche de coco

23,00 €

Croquetas de jamón ibérico      
con melón, hierbabuena y emulsión de pimiento del piquillo

21,00 €

Carpaccio de ternera  
con crema de queso, aceite de romero, naranja de Sóller y queso curado      

25,00 €

Tabla de jamón ibérico 
con pan de cristal, tomate “de ramellet” y aceitunas mallorquinas   

25,00 €

Alérgenos

IVA incluido



I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

P e s c a d o s

Pulpo a la brasa
con parmentier de boniato y chips de plátano macho     

34,00 €

Bacalao a baja temperatura
con ajo en dos texturas, base de col lombarda cítrica y zanahoria thai     

34,00 €

Lomo de lubina al grill  
cremoso de guisantes y setas silvestres    

35,00 €

Filete de rodaballo 
en costra de cítricos y queso curado 

boniato rojo, verduras frescas y teja de aceite virgen    
34,00 €
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I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

C a r n e s

Entrecot Black Angus 
al carbón, servido con verduras salteadas, patatas gratinadas, 

acompañado de salsa a la pimienta verde y salsa bearnesa   
36,00 €

Chuletillas de cordero lechal
rebozadas con pistacho, en lecho de apionabo y zanahorias baby      

36,00 €

Solomillo de Ternera
  con foie gras y salsa de Oporto, patatas gratinadas y verduras salteadas   

36,00 €

Pluma de cerdo ibérico 
a la parrilla de carbón y acompañada de patatas fritas al estilo mallorquín   

36,00 €
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I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

S u g e r e n c i a s

Caldereta de langosta    
Mínimo 2 personas 

Precio por persona (S.P.M.) 

Langosta frita
servida con huevo, cebolla y patatas caseras    

(S.P.M.) 

Lubina a la sal  
servida con patatas gratinadas y verduras salteadas      

Para 2 personas - (p.p.)  37,00 €

Chateaubriand  
servida con patatas gratinadas y verduras salteadas    

Para 2 personas - (p.p.) 39,00 €

Risotto de setas silvestres
con trufa, rúcula, parmesano y aceite virgen extra    

28,00 €

Berenjena a la parmesana
sobre wok de verduras de temporada y aliño de espárragos trigueros     

26,00 €

Tomahawk de ternera al carbón
acompañada de patatas fritas al estilo mallorquín    

Para 2 personas - 82,00 €
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I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

Postres caseros

Delicias de cacao
homenaje al cacao a través de diferentes sabores, texturas, y temperaturas        

11,00 €

Tarta de queso 
servida con helado de yogur, frutos silvestres y coulis de fresa        

11,00 €

Cremoso de limón caramelizado 
sobre crumble de canela 

acompañado de frambuesas y esponja de pistacho        
11,00 €

Degustación de nuestros postres
surtido de nuestros dulces caseros para compartir     

21,00 €

Composición de fruta
con frutas de temporada y sorbete de frambuesa       

9,50 €

Helados y sorbetes
con sus toppings y salsas       

9,40 €
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