LA TERRASSA

B A D0 BB E. S Tl U Ry AeE T

iy~ S




Gluten

LA TERRASSA

ILLA D'"OR RESTAURANT

CARPACCIO DE LANGOSTINO
con foie gras y vinagreta de menta

25,00 €

GAZPACHO DE REMOLACHA
con espuma de yogur y aceite de albahaca

18,00 €

TARTAR DE DOS SALMONES
con mango, manzana verde y jengiére

26,00 €

BURRATA ALINADA
con tru][a de verano, a/caclzofa ][rhfa y crujiente de parmesano

22,00 €

CEVICHE DE CORVINA
con gamlaas, CZZT./Q Zzalmnero y /eclze c[e coco

23,00 €

CROQUETAS DE JAMON IBERICO
con melén, hierbabuena y emulsién de pimiento del piquillo

21,00 €
CARPACCIO DE TERNERA

con crema de queso, aceite de romero, naranja de Séller Y queso curado

25,00 €

TABLA DE JAMON IBERICO
con pan de cristal, tomate ‘de ramellet” y aceitunas mallorquinas

25,00 €

IVA incluido

Alérgenos

Huevo Pescado  Moluscos Crusticeos  Lacteos \pio Sésamo  Frutos de Cacahueles  Soja  Altramuces Mostaza
cascara

Sulfito



LA TERRASSA

ILLA D'OR RESTAURANT

PESCADOS

PULPO A LA BRASA 7
con parmentier de boniato y chips de platano macho W [ )
34,00 €

BACALAO A BAJA TEMPERATURA .
con ajo en dos texturas, base de col lombarda citrica y zanahoria thai @ [ s
34,00 €

LOMO DE LUBINA AL GRILL
cremoso de guisantes y setas silvestres @ [ s
35,00 €

FILETE DE RODABALLO

EN COSTRA DE CITRICOS Y QUESO CURADO
boniato rojo, verduras frescas y teja de aceite virgen @ [ )
34,00 €

IVA incluido

Alérgenos
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Gluten Huevo  Pescado  Moluscos Crusticeos  Lacteos Apio Sésamo  Frutos de  Cacahueles  Soja  Altramuces Moslaza Sulfito
cascara



Gluten

LA TERRASSA

ILLA D'"OR RESTAURANT

ENTRECOT BLACK ANGUS

al carlyo’n, servido con verduras sa/teac[as, patatas gratinaa]as,

acompaﬁaa’o de salsa a la pimienta verde y salsa bearnesa

306,00 €

CHULETILLAS DE CORDERO LECHAL
rebozadas con pistaclzo, en lecho de apionalao y zanahorias balvy

36,00 €

SOLOMILLO DE TERNERA
con foie grasy salsa de Oporto, patatas gratinadas Y verduras salteadas

36,00 €

PLUMA DE CERDO IBERICO
ala parri//a de carbén Y acompaﬁaa/a de patatas ][ritas al estilo ma//orqufn

36,00 €

IV A incluido

Alérgenos

Huevo Pescado  Moluscos Crusticeos  Lacteos \pio Sésamo  Frutos de Cacahuetes  Soja  Altramuces Mostaza
cascara

Sulfito



Gluten

LA TERRASSA

ILLA D'"OR RESTAURANT

CALDERETA DE LANGOSTA
Minimo 2 personas

Precio por persona (S.P.M.)

LANGOSTA FRITA
servida con huevo, cebolla y patatas caseras

(S.P.M.)

LUBINA A LA SAL
servida con patatas gratinaa’as Y verduras salteadas

Para 2 personas - (p.p.) 37,00 €

CHATEAUBRIAND
servida con patatas gratinaa’as Y verduras salteadas

Para 2 personas - (p.p.) 30,00 €

RISOTTO DE SETAS SILVESTRES
con tru/[a, rzicu/a, parmesano y aceite virgen extra

28,00 €

BERENJENA A LA PARMESANA
sobre wok de verduras de temporaa[a y alifio de espdrragos trigueros

26,00 €

TOMAHAWK DE TERNERA AL CARBON
acompariada de patatas fritas al estilo mallorquin

Para 2 personas - 82,00 €

IV A incluido

Alérgenos

Huevo Pescado  Moluscos Crusticeos  Lacteos \pio Sésamo  Frutos de Cacahueles  Soja  Altramuces Mostaza
cascara

Sulfito



LA TERRASSA

ILLA D'OR RESTAURANT

POSTRES CASEROS

DELICIAS DE CACAO o
liomenaje a/ cacao a través Je t:]i}[erentes salwres, texturas, y temperaturas ¥ Om (@ orb

11,00 €

TARTA DE QUESO L
servida con helado de yogur, frutos silvestres y coulis de fresa ¥ (Y KOs
11,00 €

CREMOSO DE LIMON CARAMELIZADO
SOBRE CRUMBLE DE CANELA
acompaﬁaa[o de ][ramlmesas y esponja de pistaclzo §: (] KO wb
11,00 €

DEGUSTACION DE NUESTROS POSTRES
surtido de nuestros dulces caseros para compartir | K() .b
21,00 €

COMPOSICION DE FRUTA
con ][rutas de temporada Y sorbete de ][ramlmesa Ay X () wb
0,50 €

HELADOS Y SORBETES

'\\0’

con sus toppings y salsas ¥ @ @® ub
0,40 €

IVA incluido

Alérgenos
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Gluten Huevo  Pescado  Moluscos Crusticeos  Lacteos Apio Sésamo  Frutos de  Cacahuetes  Soja  Altramuces Moslaza Sulfito
cascara



