
IVA incluido

Entrantes 
fríos y calientes

Gazpacho andaluz    
acompañado de una guarnición 
con sus ingredientes y picatostes

Ensalada cóctel 
Mézclum, mango, tomate cherri, aguacate, naranja, 

pomelo rosa y vinagreta de limón y eneldo

Crema de coliflor al azafrán     
con bolitas de patata confitadas y chips de remolacha

Laminas de calabacín rebozadas     
Fritas con panko, tomate seco, salsa italiana y albahaca

Croquetas de setas      
Servidas con emulsión de pimientos del piquillo, 

patata Agría y cebolla crujiente

Huevos a la mallorquina   
cazuela con un sofrito de cebolla, tomate, tofu y orégano

Platos principales
Risotto de calabaza especiado    

Con queso cremoso, parmesano y rúcula

Tumbet mallorquín 
gratinado 

elaborado con patatas, pimientos, calabacín, 
tomate, gratinado con queso mahonés

Parrillada de verduras 
de temporada 

Con tofú ahumado, sal de escamas 
y aceite de hierbas frescas

Curry de hortalizas   
Con seitán asado, arroz basmati 

y teja de aceite de oliva

Vinos dulces  
Rover  -  19,95 €/ 
BODEGAS RIBAS  ·  Moscatell

Dolç de sa Vall  -  12,85 €/ 
MIQUEL GELABERT  ·  Moscatell

Vi de Gel de Gramona  -  18,45 €/ 
GRAMONA  ·  Riesling

Gluten

Lácteos

Huevo Pescado CrustáceosMoluscos

Soja SulfitoMostaza

Frutos de  
cáscara

CacahuetesApio Sésamo

Altramuces

A l é r g e n o s

Nuestros dulces
Ensaimada crujiente     

Servida con salsa de vainilla al ron añejo, 
higos en almíbar, helado de Baileys 

y tierra de chocolate

Mousse de chocolate negro
servido con crema de pistacho, helado de caramelo 

y galleta de canela       

Trío de fruta fresca 
Naranja, kiwi y piña tropical con sorbete de mandarina y 

arándanos confitados

Ronda de quesos   
Mahonés curado, brie y manchego semicurado, carne de 

membrillo confitado, dátiles y tostas al tomillo

Helados y sorbetes 
a su elección      
Con toppings y adornos crujientes

Nuestra Selección de 
Ensaladas, Antipasti y Dulces 

en nuestro Bufet


