= PIRT OF POLLENEA

NOTRE BUFFET DE SALADES
COMPOSEES ET DE DESSERTS

SALADES ET ENTREES

SALADE POLLENSINA f @ .

mesc/un, tomates, poivrons verts, oignons rouges,
thon, olives et capres,sauce vinaigrette

a la ciboulette et amandes ][rites

SALADE TROPICALE % .5
Crevettes, avocat, ananas, mangue, mesclun
et endive carmine, vinaigrette a/'agrumes au citron vert,

a /brange et a la coriandre

VELOUTE DE POIREAUX-POMMES DE TERRE

avec des billes de pommes de terre confites

ot des clzips de betterave ﬂ ? ,b

BEIGNETS DE POISSON )
ET DE FRUITS DE MER & @ & @} .o
Pate a clzoux, menthe verte, citron vert et gingemlyre,

sur lit de mc‘tclze, wakamé et tomates séchées

RAVIOLIS FARCIS DE CHAMPIGNONS
A LA CREMEZ @ 0 .b
avec des lamelles de fromage de Mahon,
aréme de tru][][e et ][eui//es de roquette

MOULES MARINIERES @ b
A la sauce tomate, avec des ails tenc]res, des /égumes

et des herbes aromatiques

PLATS PRINCIPAUX

WOK MEDITERRANEEN @ @ .5
Poslée de crevettes, ca/amar, seiche et pa/oum’es

avec des nouilles de riz et des /égumes croquants

FILET DE MERLU EN SAUCE VERTE
Avec des pa/oura]es, des pommes de terre fona’antes ot des

/égumes ][rais 3?5 &P ? rb

DOS DE SAUMON A L'AMERICAINE

(SAUCE AUX CREVETTES) @ [} @ .0
accompagné de quinoa sauté avec des /égumes

et banane plantain frite

GIGOT D'AGNEAU BRAISE AU ROMARIN

Avec des pommes de terre rustiques, des tomates

0
ala provenga/e ot des porvrons du Padrén ¥ ,@

MEDAILLONS DE FILET MIGNON DE PORC
Accompagnés de ckou-][/eur Mornay, de pommes de terre

]Jou/angére, d asperges vertes, de petits oignons g/acés ot dune
g
sauce demi-glace au vin doux ¥ m ,b

NOS DOUCEURS

COULANT AU CHOCOLAT NOIR io dNB®.D

Créme anglaise, glace a la pistache et croustillant d'orange

COUPE ILLADOR B .0
Glace a la Uani//e, mousse de ca][é par][umée

a la creme de wlzisky ot terre de chocolat

MACEDOINE DE FRUITS FRAIS
AVEC DES FRUITS DES BOIS &

Sorbet aux framboises et coulis de menthe

PLATEAU DE FROMAGES ¥ § (0.5
Fromage demi-sec de type majorquin, bleu

et goua]a hollandais, con][iture de prunes, amandes gri//ées

et biscottes de focaccia

GLACES ET SORBETS AU CHOIX § ®d.>

Avec des toppings et des garnitures croustillantes

VINS DOUX &b

ROVER - 19,95 €/¢

BODEGAS RIBAS - Moscatell

DOLC DE SA VALL - 12,85 €/

MIQUEL GELABERT - Moscatell

V1 DE GEL DE GRAMONA - 1845 €/*
GRAMONA - Riesling

TVA comprise

Allergénes
8 0 & @ %

Gluten Qeufs  Poisson MoHusques Crustacés

P T v 6 8§

Lait céleri Sésame  Fruitsa Arachide
coque

s < 1

Soja Lupin  Moutarde Sulfites



