
Notre Buffet de Salades 
Composées et de Desserts

TVA comprise

Salades et entrées
Salade pollensina      

mesclun, tomates, poivrons verts, oignons rouges, 
thon, olives et câpres,sauce vinaigrette 

à la ciboulette et amandes frites

Salade tropicale   
Crevettes, avocat, ananas, mangue, mesclun 

et endive carmine, vinaigrette d’agrumes au citron vert, 
à l’orange et à la coriandre

Velouté de poireaux-pommes de terre
avec des billes de pommes de terre confites 

et des chips de betterave        

Beignets de poisson 
et de fruits de mer            
Pâte à choux, menthe verte, citron vert et gingembre, 

sur lit de mâche, wakamé et tomates séchées

Raviolis farcis de champignons 
à la crème       

avec des lamelles de fromage de Mahon, 
arôme de truffe et feuilles de roquette

Moules marinières  
À la sauce tomate, avec des ails tendres, des légumes 

et des herbes aromatiques

Plats principaux
Wok méditerranéen     
Poêlée de crevettes, calamar, seiche et palourdes 
avec des nouilles de riz et des légumes croquants

Filet de merlu en sauce verte
Avec des palourdes, des pommes de terre fondantes et des 

légumes frais          

Dos de saumon à l’américaine 
(sauce aux crevettes)       

accompagné de quinoa sauté avec des légumes 
et banane plantain frite

Gigot d’agneau braisé au romarin
Avec des pommes de terre rustiques, des tomates 
à la provençale et des poivrons du Padrón    

Médaillons de filet mignon de porc
Accompagnés de chou-fleur Mornay, de pommes de terre 

boulangère, d’asperges vertes, de petits oignons glacés et d’une 
sauce demi-glace au vin doux      

Nos douceurs
Coulant au chocolat noir         

Crème anglaise, glace à la pistache et croustillant d’orange

Coupe Illa d’Or       
Glace à la vanille, mousse de café parfumée 

à la crème de whisky et terre de chocolat

Macédoine de fruits frais 
avec des fruits des bois  
Sorbet aux framboises et coulis de menthe

Plateau de fromages        
Fromage demi-sec de type majorquin, bleu 

et gouda hollandais, confiture de prunes, amandes grillées 
et biscottes de focaccia

Glaces et sorbets au choix        
Avec des toppings et des garnitures croustillantes

Vins doux   
Rover  -  19,95 €/ 
BODEGAS RIBAS  ·  Moscatell

Dolç de sa Vall  -  12,85 €/ 
MIQUEL GELABERT  ·  Moscatell

Vi de Gel de Gramona  -  18,45 €/ 
GRAMONA  ·  Riesling

Gluten

Lait

Oeufs Poisson CrustacésMollusques

Soja SulfitesMoutarde

Fruits à 
coque

Arachidecéleri Sésame

Lupin

A l l e r g è n e s


