
Notre Buffet de Salades 
Composées et de Desserts

TVA comprise

Salades et entrées
Salade ibérique     

Avec du jambon ibérique, melon cantaloup, 
menthe verte et noix frites,

réduction de vinaigre balsamique et huile d’olive vierge extra

Salade végane    
Mesclun, quinoa, champignons confits, tofu fumé, 

tomates cerises, betterave et vinaigrette au soja

« Sopas » majorquines   
Soupe régionale typique à base de légumes frais 

et tranches de pain de campagne

Risotto aux champignons des bois
Aromatisé à la truffe, avec du parmesan croustillant 

et des pousses tendres    

Parmentier à l’agneau 
et aux aubergines      

Gratiné au four et servi avec du jus au thym 
et un bouquet de feuilles croquantes

Galettes de crevettes croustillantes
Avec une purée de maïs, des légumes du jardin rôtis 

et des feuilles de roquette assaisonnées         

Plats principaux
Nouilles de blé au pesto vert
Avec des tomates séchées, des feuilles de roquette, 

des pignons de pin et du parmesan         

Dos de pagre rôti dans une croûte 
de thym et de fromage sec       

Avec un crémeux de petits pois, des aubergines frites 
et des spaghettis de courgette et de l’avocat

Médaillons de morue 
façon Majorque        

Pommes de terre nouvelles, épinards avec des raisins 
de Corinthe et des pignons de pin, mélasse de sobrasada et 

ensaimada croustillante

Cochon de lait confit 
et compote de pommes  

Servi désossé, avec du patató rôti 
et une ratatouille de légumes de saison

Ballotin de dinde braisé à l’orange
Lingot de polenta rôtie, purée de pommes de terre légère, 

tomate concassée et edamame sauté 
avec des oignons de printemps      

Nos douceurs
Gató aux amandes     

Crème au touron, glace au caramel et sauce au chocolat chaud

Brownie chaud           
Avec des noix caramélisées, glace aux amandes 

et sauce aux noisettes

Carpaccio d’ananas flambé    
Avec une liqueur d’oranges, des petites boules 

de fruit et glace à la noix de coco

Plateau de fromages    
Manchego à croûte noire, bleu allemand, 

fromage de Mahon sec,
confiture de figues, pomme acide et toasts

Glaces et sorbets au choix       
Avec des toppings et des garnitures croustillantes

Vins doux   
Rover  -  19,50 €/ 
BODEGAS RIBAS  ·  Moscatell

Dolç de sa Vall  -  12,50 €/ 
MIQUEL GELABERT  ·  Moscatell

Vi de Gel de Gramona  -  17,95 €/ 
GRAMONA  ·  Riesling

Gluten

Lait

Oeufs Poisson CrustacésMollusques

Soja SulfitesMoutarde

Fruits à 
coque

Arachidecéleri Sésame

Lupin

A l l e r g è n e s


