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LA TERRASSA

ILLA D'"OR RESTAURANT

BURRATA

avec des poireaux et des tomates cerises confites,
du pesto de pistaclzes et du parmesan croustillant

20,25 €

TATAKI DE THON MARINE

avec des croustillants de riz, une émulsion de wasabi

ot de la creme d'ail réti avec du sésame

22,30 €

SALADE DE QUINOA MULTICOLORE
avec des dés d'avocat, de mangues, de betteraves rouges, des fraises,
des petits radis, des tomates cerises et de la vinaigrette

au vinaigre balsamique et des croitons de pain de seigle

18,05 €

TARTARE DE GROSSE CREVETTE ET SAUMON

a la sauce Tzatziki, gingembre, coulis de mangue

et amandes grillées

23,15 €

CARPACCIO DE VEAU

aux oranges de Sé//er, avec de la creme de ][romage,

du ][romage sec et des ][eui//es de roquette
22,50 €

CROQUETTES DE JAMBON IBERI@E
au melon, menthe et émulsion de poivrons de Piquillo

18,10 €

PLANCHE DE JAMBON IBERIQUE
Avec du pain cristal, tomate répée et olives « trencades »

22,85 €

TVA comprise

Allergenes

Gluten Ocufs  Poisson Mollusques  Crustacés Lait céleri Sésame  Fruitsa  Arachide Soja Lupin ~ Moutarde

coque

Sulfites



LA TERRASSA

ILLA D'"OR RESTAURANT

FILET DE BAR GRILLE
velouté de petits pois et champignons sauvages

33,30 €

FILET DE TURBOT EN CROUTE D'AGRUMES
patate douce rouge, légumes frais et tuile a Ihuile vierge

32,66 €

MEDAILLON DE LOTTE DANS SON JUS FONCE

enrobé de pistaclzes et accompagné de parmentier au sa][ran

et a’e Zﬁ//es a’e pomimes a’e terre savoureuses

33,45 €

MORUE GRATINEE
AVEC DE L'ATOLI AU CITRON VERT

servie avec de la creme d'aubergine rétie et de miso,

des asperges vertes et des oignons au vinaigre

31,35 €

TVA comprise

Allergenes

Gluten Ocufs  Poisson Mollusques  Crustacés Lait céleri Sésame  Fruitsa  Arachide Soja Lupin ~ Moutarde

coque

Sulfites



LA TERRASSA

ILLA D'"OR RESTAURANT

ENTRECOTE DE BCEUF ANGUS

au charbon, servie avec la garniture du jour

et des sauces au porvre vert et béarnaise

32,25 €

COCHON DE LAIT MOELLEUX
sur un chutney de courge, pickles d'oignon rouge
et caviar d huile Arbequine
32,25 €

FILET MIGNON DE VEAU

au foie gras et a Ja sauce au porto, pommes de terre gratimées
et /égumes sautés

33,30 €

PLUMA DE PORC IBERIQUE

gri//ée au charbon et accompagnée
de pommes frites facon Majorque
32,25 €

TVA comprise

Allergenes

Gluten Ocufs  Poisson Mollusques  Crustacés Lait céleri Sésame  Fruitsa  Arachide Soja Lupin  Moutarde

coque

Sulfites



LA TERRASSA

ILLA D'OR RESTAURANT

SUGGESTIONS

CASSOLETTE DE LANGOUSTE
Minimum 2 personnes ¥ @®- T®.5
Prix par personne (P.M.)

LANGOUSTE FRITE

servie avec un ceuf, des ojgnons B
et des pommes frites maison ¥ ® @ [ )
(P.M.)

BAR AU SEL
servi avec des pommes de terre gratinées

et des /égumes sautés ﬂ ab
Pour 2 personnes - (p.p) 34,35 €

CHATEAUBRIAND
servi avec des pommes de terre gratimées

ot des /égumes sautss @ D orb
Pour 2 personnes - (p.p) 30,75 €

NOUILLES FRUTTI DI MARE
padtes aux gaméas, ala seiclze, aux mc_m/es
et aux pa/ourales au sa][ran 30: OV ﬂ? w?@
20,25¢€

TOMAHAWK DE VEAU AU CHARBON
servi avec des pommes Frites facon Majorque @ [ )
78,00 €

TVA comprise

Allergenes
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Gluten Ocufs  Poisson Mollusques  Crustacés Lait céleri Sésame  Fruitsa  Arachide Soja
coque
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LA TERRASSA

ILLA D'OR RESTAURANT

DESSERTS FAIT MAISON

CREMEUX AU CITRON CARAMELISE
SUR CRUMBLE A LA CANNELLE o
servi avec des framboises et du biscuit éponge a la pistache ¥ N ®.5
0,80 €

DELICES DE CACAO

Zzommage au cacao grdce a Jffja[érenjes saveurs,
textures et températures 1 K() wb
0,80 €

TARTE AU FROMAGE
a la sauce aux fruits des bois, accompagnée

aie g/ace aux amana’es §§ Om (@ Wb
0,80 €

TARTE TATIN MANGUE-POIRE
avec des pistaches, une boule de glace au chocolat
et un air de liqueur d'orange §§ ] K
0,80 €

DEGUSTATION DE NOS DESSERTS
assortiment de nos douceurs maison a partager ¥ o0 ® 02@

18,80 €

COMPOSITION DE FRUITS
aux fruits de saison et sorbet a la framboise o)

885 €

GLACES ET SORBETS
avec leurs toppings et sauces N ® »b
885 €

TVA comprise

Allergenes

¢ @ & ® ® ) T W 6 8 4 < VvV b

Gluten Ocufs  Poisson Mollusques  Crustacés Lait céleri Sésame  Fruitsa  Arachide Soja Lupin  Moutarde  Sulfites
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