


I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

TVA comprise

Gluten LaitOeufs Poisson CrustacésMollusques Soja SulfitesMoutardeFruits à 
coque

Arachidecéleri Sésame Lupin

Allergènes

H o r s - d ’ œ u v r e

Carpaccio de gamba
avec du foie gras et de la vinaigrette à la menthe   

25,00 €

Gaspacho de betterave rouge
avec de la mousse de yaourt et de l’huile au basilic    

18,00 €

Tartare aux deux saumons 
avec de la mangue, de la pomme verte et du gingembre       

26,00 €

Burrata assaisonnée
à la truffe d’été avec un artichaut frit et un croustillant de parmesan    

22,00 €

Ceviche de maigre
avec des crevettes, du piment habanero et du lait de coco    

23,00 €

Croquettes de jambon ibérique
au melon, menthe et émulsion de poivrons de Piquillo       

21,00 €

Carpaccio de veau  
aux oranges de Sóller, avec de la crème de fromage et du fromage sec     

25,00 €

Planche de jambon ibérique
avec du pain cristal, des tomates grappe et des olives majorquines     

25,00 €



I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

P o i s s o n s

Poulpe braisé 
avec un parmentier de patates douces et des chips de banane plantain      

34,00 €

Morue cuite à basse température 
avec deux textures d’ail sur un lit de chou rouge 

aux agrumes et de carottes aux épices thaï      
34,00 €

Filet de bar grillé 
velouté de petits pois et champignons sauvages    

35,00 €

Filet de turbot en croûte d’agrumes 
et de fromage sec 

patate douce rouge, légumes frais et tuile à l’huile vierge    
34,00 €

TVA comprise

Gluten LaitOeufs Poisson CrustacésMollusques Soja SulfitesMoutardeFruits à 
coque

Arachidecéleri Sésame Lupin

Allergènes



I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

V i a n d e s

Entrecôte Black Angus 
cuite au charbon, servie avec des légumes sautés et des pommes de terre gratinées, 

et accompagnée de sauce au poivre vert et de sauce béarnaise   
36,00 €

Côtelettes d’agneau de lait
panées à la pistache sur un lit de chou-rave et de carottes baby      

36,00 €

Filet mignon de veau  
au foie gras et à la sauce au porto, pommes de terre gratinées et légumes sautés   

36,00 €

Pluma de porc ibérique
grillée au charbon et accompagnée de pommes frites façon Majorque   

36,00 €

TVA comprise

Gluten LaitOeufs Poisson CrustacésMollusques Soja SulfitesMoutardeFruits à 
coque

Arachidecéleri Sésame Lupin

Allergènes



I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

S u g g e s t i o n s

Cassolette de langouste   
Minimum 2 personnes 

Prix par personne (P.M.)

 
Langouste frite 

servie avec un œuf, des oignons et des pommes frites maison     
(P.M.)

Bar au sel
servi avec des pommes de terre gratinées et des légumes sautés         

Pour 2 personnes  -  (p.p.)  37,00 €

Chateaubriand
 servi avec des pommes de terre gratinées et des légumes sautés     

Pour 2 personnes  - (p.p.)  39,00 €

Risotto aux champignons des bois  
avec des truffes, des feuilles de roquette, du parmesan et de l’huile d’olive vierge extra     

28,00 €

Aubergine à la parmigiana  
sur un wok de légumes du jardin avec une vinaigrette d’asperges vertes      

26,00 €

Tomahawk de veau au charbon  
servi avec des pommes frites façon Majorque     

Pour 2 personnes  -  82,00 €

TVA comprise

Gluten LaitOeufs Poisson CrustacésMollusques Soja SulfitesMoutardeFruits à 
coque

Arachidecéleri Sésame Lupin

Allergènes



I L L A  D ’ O R  R E S T A U R A N T

La Terrassa

Desserts fait maison

Délices de cacao 
hommage au cacao grâce à différentes saveurs, 

textures et températures        
11,00 €

Tarte au fromage 
servi avec sa glace au yaourt, des fruits des bois et un coulis de fraises        

11,00 €

Crémeux au citron caramélisé 
sur crumble à la cannelle 

servi avec des framboises et du biscuit éponge à la pistache        
11,00 €

Dégustation de nos desserts
assortiment de nos douceurs maison à partager     

21,00 €

Composition de fruits 
aux fruits de saison et sorbet à la framboise       

9,50 €

Glaces et sorbets 
avec leurs toppings et sauces       

9,40 €

TVA comprise

Gluten LaitOeufs Poisson CrustacésMollusques Soja SulfitesMoutardeFruits à 
coque

Arachidecéleri Sésame Lupin

Allergènes


