() | SUGGESTIONS

MOULES MARINIERES ¥ .0
MOULES EN SAUCE MARINIERE ELABOREE
AVEC DE L'ATL TENDRE, DES OIGNONS,
DES POIVRONS, DES TOMATES ET DES HERBES FRAICHES,
DU VIN BLANC ET DU PAPRIKA DOUX - 17,10 €

GAMBONS ECARLATES A L'AIL ¥ @ .0
SAUTES A L'HUILE D'OLIVE, AVEC DE L'ATL, DU PAPRIKA
ET DU PERSIL, SERVIS AVEC DES TOASTS
DE PAIN DE CAMPAGNE - 20,35 €

PAELLA MIXTE @ & 7.0
"SOFRITO" (ATL, OIGNON ET TOMATES SAUTEES)
DE SEICHE, POULET ET PORC, GAMBAS, LANGOUSTINES,
PALOURDES ET MOULES - P.P 24,15 €

PAELLA AUX FRUITS DE MER © % 7.0
"SOFRITO" (ATL, OIGNON ET TOMATES SAUTEES) DE SEICHE,
DES CALAMARS, DES LANGOUSTINES, DES CREVETTES,
DES PALOURDES, DES GAMBAS ET DES MOULES - P.P 33,25 €

TAGLIATELLES AU PESTO
ET AU JAMBON IBERIQUE ¥ @.0
PATES SAUTEES AU PESTO DE FEUILLES DE ROQUETTE
ET DECORKEES DE FEUILLES DE ROQUETTE FRAICHES,
CROUSTILLANT DE JAMBON IBERIQUE,
PIGNONS DE PIN, FROMAGE SEC ET TOMATES SECHEES - 18,85 €
(VOUS POUVEZ COMMANDER AVEC DES PATES SANS GLUTEN)

ENTRECOTE BLACK ANGUS (CERTIFIE) ! .o

GRILLEE, AVEC DU SEL AUX HERBES "D'ES TRENC'",

ACCOMPAGNEE DE FRITES MAISON ET D'UNE PORLEE
DE LEGUMES DU JARDIN - 30,35 €

DOS DE SAUMON A LA PLANCHA
A LA VINAIGRETTE D'AGRUMES & .0
AVEC DE LA SALADE ET DES FRITES MAISON - 25,95 €

ROULE DE BAR ROTI ET AYoLI
AU CITRON VERT & 0.0
SUR UN WOK DE LEGUMES CROQUANTS ET DES POMMES
DE TERRE CUITES A L'EAU - 24,55 €
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