
Notre Buffet de Salades 
Composées et de Desserts

TVA comprise

Salades et entrées
Salade César      

Fingers de poulet panés avec du panko 
et  frits sur mesclun 5 variétés, avec des tomates cerises et des 

petits croûtons, sauce césar et lamelles de parmesan

Croquettes de pot-au-feu majorquin   
servies sur un bouquet de salade 

et une crème de fenouil         

Velouté de carottes et de pommes 
de terre parfumé au gingembre frais
Garnie de ses ingrédients et d’herbes aromatiques     

Macédoine de légumes mayonnaise 
au saumon mariné    

avec des feuilles de mâche et des œufs de poisson

Moules vapeur    
Avec une crème au vin blanc, de la ciboulette 

et des pommes de terre au safran

Frito marinero      
plat typique de Majorque avec des crevettes, des calamars, 

des moules, des pommes de terre et des légumes sautés

Plats principaux
Spaghettis à la montagnarde

avec des champignons sauvages, une julienne de chou blanc 
et du parmesan     

Petits dos de colin 
à la romaine aux agrumes

avec un parmentier d’herbes aromatiques, estouffade de chou 
rouge et tomates cerises sautées            

Filet de bar gratiné 
au fromage de bufflonne      

sur un lit de légumes du jardin sautés 
et huile au basilic

Ragoût de boulettes 
à la majorquine        

Avec des pommes de terre au four épicées, 
des petits oignons et des amandes grillées

Magret de canard rôti         
Avec une sauce au soja, au miel et à la moutarde ancienne, 

accompagné de pommes de terre au four, 
de haricots verts fins et de carottes vichy

Nos desserts
Notre soufflé Alaska        

Flambé au rhum avec de la glace à la vanille, 
une meringue légère et des écorces d’agrumes

Cheesecake        
Cuit au four avec une base de biscuit et accompagné 

de fruits rouges et de sorbet à la framboise

Mug cake au chocolat        
Avec une sauce au chocolat blanc et de la menthe verte

Tutti frutti au cava  
Servi en coupe avec un granité de menthe verte 

et une tuile d’orange

Glaces et sorbets au choix         
Avec des toppings et des garnitures croustillantes

Vins doux   
Rover  -  19,95 €/ 
BODEGAS RIBAS  ·  Moscatell

Dolç de sa Vall  -  12,85 €/ 
MIQUEL GELABERT  ·  Moscatell

Vi de Gel de Gramona  -  18,45 €/ 
GRAMONA  ·  Riesling

Gluten

Lait

Oeufs Poisson CrustacésMollusques

Soja SulfitesMoutarde

Fruits à 
coque

Arachidecéleri Sésame

Lupin

A l l e r g è n e s


