
Notre Buffet de Salades 
Composées et de Desserts

TVA comprise

Salades et entrées
Salade grecque     

Fromage feta sur lit de mesclun, olives noires, dés de tomate, 
concombre et oignons rougesavec un croustillant de poivrons, 

noix frites et assaisonnement à la menthe verte

Tataki de thon pané avec du sésame
Servi sur des algues wakamé, des         

artichauts frits avec un duo de crèmes d’avocat et chipotle

Soupe à l’oignon au vin blanc        
Bouquet d’oignons confits et toasts au fromage gratiné

Ballotin de poulet farci 
de figues façon Majorque  

Sur un lit de champignons rôtis, fusion 
de sobrasada au miel et amandes grillées

Tartare de veau  
Avec son assaisonnement traditionnel, 

un jaune d’œuf poché et des toasts de focaccia

Terrine froide de poisson de roche
Sauce aux crevettes, bouquet de salade fraîche       

et toasts de pain rustique

Plats principaux
Dos de saumon grillé     

Crémeux de patate douce violette, cubes de betterave 
sautés, brocoli à la vapeur et sirop d’agrumes 

Filet de daurade à la plancha    
Servi avec une crème de pois chiches, une tomate rôtie 
et des épinards frais, beurre tiède à l’ail, au paprika, 

au piment et au persil

Lasagnes aux crevettes 
et aux épinards           

Coulis et béchamel de fruits de mer 
avec du fromage de Mahon gratiné

Grillade mixte chimichurri    
Mix de nos viandes à la braise avec des pommes de terre 
et des légumes rôtis, des ails frits et une sauce aux épices

Entrecôte de veau 
au poivre vert    

Pommes de terre gratinées et garniture de légumes grillés

Nos douceurs
Tarte tatin aux pommes          

Servie chaude avec une boule de glace à la vanille 
et une sauce au caramel

Pâtisserie aux deux chocolats
Avec une sauce à la vanille, sorbet         

à la mandarine et crumble de cacao

Cocktail de fruits  
Melon cantaloup, ananas, orange et myrtilles avec 

une boule de glace à la fraise et des biscuits au citron

Plateau de fromages     
Fromage de Mahon demi-sec, fromage frais de type Burgos 

et Havarti, confiture d’oignons rouges, 
amandes frites et toasts croustillants

Glaces et sorbets au choix       
Avec des toppings et des garnitures croustillantes

Vins doux   
Rover  -  19,50 €/ 
BODEGAS RIBAS  ·  Moscatell

Dolç de sa Vall  -  12,50 €/ 
MIQUEL GELABERT  ·  Moscatell

Vi de Gel de Gramona  -  17,95 €/ 
GRAMONA  ·  Riesling

Gluten

Lait

Oeufs Poisson CrustacésMollusques

Soja SulfitesMoutarde

Fruits à 
coque

Arachidecéleri Sésame

Lupin

A l l e r g è n e s


